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В ходе проверки выявлено:

1.Школьной столовой на ,{6,ЙZ 
'02а,,было 

предложено меню:
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утвержденному 10-ти дневному меню

2.Организация питания:
наличиедежурных педагогов: / Ич"2й Z#ffi? - /q+/Z ? 2_

Наличие условий для мытья рук (раковины, умывальники, сушилки/полотенца):

,az4z{, ,22 l/a;?zzzzz-=--<-

3.Работа пищеблока:

Наличие спецодежды и СИЗ у работников:

zzfuzzааzrz*-t--туры подачи блюд:
Иy'r-Za4Z,

соблюдение

Наличие журнаJIов контроля за питаilием:' z-z;zzzZ-:-2*-l_

Наличие соответствующего числа посадочных мест:

На.гtичие технологических карт приготовления блюд:j ;zZ*ZzZ



4.Эстетичность накрытия :

Наличие са-пфетниц и са.пфеток: ",ШаZа.
Гигиеническое состояниеrрт9лов :fu' %-еа,а
Наличие соответствующего количества разносов:

Наличие соответствующего количества столовых приборов:

Напичие и состояние столовой_посуды:,# 7//-zrт----
Гигиеническое состояние столовой посуды:

a/2//Z4 7,7-О

Предложения:

с актом ознакомлены:

fuZа #


